


Les Petits Fruits a Campan Un atelier et

une boutique de vente directe

| es Petits Fruits

@ 6842 Rue du Layris, 65710 Campan

O

Etablissement ouvert : 10:00-12:30, 14:30-18:00 @
lespetitsfruits.fr

Re05 62 95 49 50







CONEFTTURE 85 G —2,80€

- Cerise noire au piment
d’Espelette

- Litchi framboise a la rose

- Orange saveurs pain d’épices

CONFITURE 325 G — 3,85€
- Fraise Mara des bois
- Orange a ’Armagnac

- Péche de vigne
- Pomme Poire Cannelle
® _Velours de Framboise

CONFITURE 220 G ALLEGEE EN SUCRE - 3,55€

- Cerise noire allégée

- Fraise Mara des bois allégée
- Figue blanche allégée

- Myrtille allégée

CONIFTTURE 220 G — 3,55€

- Eglantine
- Mire a la violette (gelée)

- Printemps (cerise fraise miel)

- Eté (péche abricot amandes)

- Figue blanche
- Passion Mangue au thé
vert (gelée)

- Automne (coing poire
noix)
- Hiver (chataigne zestes
d’orange)




Abricot Cumin zeste
d’Orange

Folies Froma
80% - 30, 00€
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onfiture alléger en sucre:

Cuisson Cuisson
au chaudron de cuivte au chaudron de cuive

® Cerise Noire Fraise Mara des bois Myrtille Figue blanche



onfiture '

Cuisson Cuisson
au chaudron de cuivte au chaudron de cuive

® Cerise Noire Fraise Mara des bois Myrtille Figue blanche



