FICHE PRODUIT
«PIMPRENELLE»

Vin de France, Rouge, Millesime 2018 Vin
biodynamique

Cépages : Tannat (80 %)
Cabernet Franc (20 %)
35 hl/ha.

Vignoble : vin rouge issu des Mets d'’Ames
Travail a la vigne : taille tardive

engrais verts en melange de cereales et
legumineuses,.

Vinification : courte maceration de 4 jours
levurage indigene, vendanges manuelles
fermentation en cuve béton.

Elevage : elevage en cuve de 6 mois.

Dégustation : vin rouge frais

Pimpren’elle

Yien de 'race
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